AUS ERNST WIRD SPIEL
Echte Weinprofis nehmen das
Verkosten ernst. Richtig ernst. Da
macht es schon einen Unterschied,
ob ein Wein reinténig oder sauber
duftet oder ob er nach Apfel oder
vielleicht doch nach Pfirsich
schmeckt. Spafl beiseite, es gibt
ein Spiel, mit dem Sie ernsthaft
priifen kénnen, ob Sie so weinfit
sind wie Profi-Sommeliers. Fiin{
Weine gilt es im Multiple-Choice-
Verfahren zu beschreiben. Wer
genau das ankreuzt, was die
Sommeliers ankreuzten, gewinnt.
Knifflig, weil alles Weiweine sind, die
sich schwer unterscheiden lassen. Wer die
Sorte und Herkunft rit, kriegt noch mehr \
Punkte. Raten muss man meistens, da das Spiel
dem Laien nicht beibringt, woran man einen
Chardonnay oder einen WeifRburgunder erkennt oder
wie das Kamptal vom Burgenland sensorisch zu unterscheiden ist.

Alle Weine sind aus Osterreich, gut ausgewihlt sind sie auch. Aber im Test erzielten
wir gerade mal — ohal — 35 von 85 moglichen Punkten. Spaf gemacht hat es trotzdem,
besonders das Nachprobieren, wenn man die Lésung weif. Tipp: In Mannschaften
spielen! Nach einem Durchgang ist es allerdings vorbei: Flaschen leer! Im nichsten
Jahr wird zusitzlich auch eine Rotweinversion erhiltlich sein.

Wer ist Sommelier? Mit fiinf Probeflaschen a 0,375 Liter, 49 Euro plus Versandkosten,
L www.weristsommelier.at



